
GAMME COLLECTIVITÉS
VIANDE DE VEAU ORIGINE FRANCE



SOBEVAL s’engage à vous fournir une viande 
de grande qualité garantie Origine France 

provenant d’une filière entièrement maîtrisée.

Avenue Louis Lescure - Z.I - 24750 Boulazac
Tel. : +33(0)5 53 02 73 73 / Fax : +33(0)5 53 02 73 93

Mail : contact@sobeval.com
www.sobeval.com

PRODUITS CONDITIONNEMENT DLC PCB
VIANDE DE VEAU PIÉCÉE

• Sauté de veau EPBC 40/60 g Sachet s/vide de 2,5 kg J+10 2
• Rôti épaule 2,5 kg non bardé Sachet s/vide x1 J+10 2
• Rôti bas carré 2,5 kg non bardé Sachet s/vide x1 J+10 2
• Emincé de veau maigre Sachet s/vide de 2,5 kg J+10 2
• Escalopes de veau 120 g Sachet s/vide x10 J+10 2
• Escalopes de veau 140 g Sachet s/vide x10 J+10 2
• Escalopes de veau 160 g Sachet s/vide x10 J+10 2
• Blanquette de veau poitrine 60 g Sachet s/vide de 2,5 kg J+10 2
• Tendrons de veau 220 g Sachet s/vide x10 J+8 2
• Côtes de veau 130 g Sachet s/vide x10 J+8 4
• Côtes de veau 150 g Sachet s/vide x10 J+8 4
• Poitrine s/os roulée ficelée 2,5 kg Sachet s/vide x1 J+10 2
• Osso bucco 220/280 g Sachet s/vide x10 J+8 2

MUSCLE DE VEAU
• Sous noix SP entière env 3,5 kg Sachet s/vide x1 J+30 1
• Noix de veau pâtissière env 3 kg Sachet s/vide x1 J+30 1
• Carré de veau A/OS 4-6 kg Sachet s/vide x1 J+30 1
• Épaule de veau S/OS env 6 kg Sachet s/vide x1 J+30 1
• Bas carré S/OS env 4 kg Sachet s/vide x1 J+30 1
• Filet mignon SP env 700 g Sachet s/vide x1 J+30 1
• Tête de filet mignon SP env 500 g Sachet s/vide x1 J+30 2

PRODUITS ÉLABORÉS DE VEAU
• Paupiettes de veau melon 140 g 100 % 
pur veau (enveloppe escalope de veau) S/atmosphère x 16 J+7 1

• Paupiettes de veau melon 160 g 100 % 
pur veau (enveloppe escalope de veau) S/atmosphère x 16 J+7 1

• Paupiettes de veau 130 g 
(enveloppe extra tendre) S/atmosphère x 16 J+6 1

• Saucisses de veau - 55 g Barquette s/atmosphère x12 J+8 6
• Hachés de veau façon bouchère 100 g Barquette s/atmosphère x5 J+6 6
• Croustillants de veau 110 g Barquette s/atmosphère x6 J+8 6
• Boulettes au veau - 30 g Barquette s/atmosphère x24 J+8 4


